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QUESTAO 128

A farinha de linhaca dourada € um produto natural que
oferece grandes beneficios para o nosso organismo. A maior
parte dos nutrientes da linhaga encontra-se no oleo desta
semente, rico em substancias lipossoluveis com massas
moleculares elevadas. A farinha também apresenta altos
teores de fibras proteicas insolaveis em agua, celulose,
vitaminas lipossoluveis e sais minerais hidrossoluveis.

Considere o esquema, que resume um processo de
separagao dos componentes principais da farinha de
linhaca dourada.

Farinha de linhaga

-Adicdo de éter etilico, seguida de agitacao
Filtracdo

IRﬂsidun 1 | E:h'atnratﬁmn

(fase orgénica)

ilado 1

- Adicio de agua, seguida de agitagio

I‘ Filtragso Destilado 2
Residuo 2
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oleo de linhaca sera obtido na fracao

Destilado 1.
Destilado 2.
Residuo 2.
Residuo 3.
Residuo 4.
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Questao 103

A obtencao de 6leos vegetais, de maneira geral, passa pelas etapas descritas no quadro.

Etapa Subetapa O que ocorre
Selecao dos graos Separacao das sujidades mais grossas

Preparacgdo da Descascamento Separacgao de polpa e casca

matéria-prima Trituracéo Rompimento dos tecidos e das paredes das células
Cozimento Aumento da permeabilidade das membranas celulares
Prensagem Remocéo parcial do dleo

Extracdo do
Extracao Obtencdo do dleo bruto com hexano
Gleo bruto

Destilacao Separacao do dleo e do solvente

Qual das subetapas do processo & realizada em fung&o apenas da polaridade das substancias?
Q) Trituracio.

® Cozimento.

® Prensagem.

® Extragao.

@ Destilacio.
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Questdo 119 a0
Em seu laboratério, um técnico em quimica foi
incumbido de tratar um residuo, evitando seu descarte
direto no meio ambiente. Ao encontrar o frasco, observou
a seguinte informacgao: “Residuo: mistura de acetato de
efila e agua”.
Considere os dados do acetato de etila:
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= Baixa solubilidade em agua;

» Massa especifica = 0,9 g cm™;

» Temperatura de fusédo = -83 °C;

* Pressao de vapor maior que a da agua.

A fim de tratar o residuo, recuperando o acetato de etila,
o técnico deve

@ evaporar o acetato de etila sem alterar o contetido de
agua.

filtrar a mistura utilizando um funil comum e um papel
de filtro.

realizar uma destilacao simples para separar a agua do
acetato de etila.

proceder a uma centrifugagéo da mistura para remover
o acetato de etila.

@ 0 @ @

decantar a mistura separando os dois componentes em
um funil adeqguado.
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Questao 107

Um microempresario do ramo de cosmeticos utiliza dleos essenciais e quer produzir um creme com fragrancia
de rosas. O principal componente do dleo de rosas tem cadeia poli-insaturada e hidroxila em carbono terminal. O
catalogo dos dleos essenciais apresenta, para escolha da esséncia, estas estruturas quimicas:
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Qual substancia o empresario devera utilizar?
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